
       

 

 

 

 

 

 

Cena de Empresa 2023 

Sugerencias del Chef 
(Plato Individual) 

 
Wrap de Salmón y Crema de Queso 

Bocadito de Pollo y Nata 
Bombón de Queso con envoltura de Kikos 

Tartar de Atún 
Pepinillo de Baba Ganush 

Piruleta de Foie 
Pastel de Pollo y Puerro 

Repollo de sepia y verdura con Flor de alioli 
Brocheta de Magret de Pato con Salsa de Naranja 

**** 
Lubina al Horno sobre Lecho de Patata 

 
o 
 

Solomillo Ibérico al Perfume de Romero 
Patatas a lo Pobre y Esparragos Albardados 

 
**** 

Bomba de Tres Chocolates 

Surtido Navideño 

**** 
Café y Licor 

 
Bodega  
Agua Mineral  

Cervezas – Refrescos  
Blanco  Nodus Sauvignon D.O. Utiel-Requena 
Tinto Nodus Bobal D.O. Utiel-Requena                                                    
Cava Nodus Plata Brut Nature D.O. Utiel-Requena 
 

 

 
 Precio 53€  
IVA Incluido  

Promoción para Cenas de empresa los días: 
5, 7, 8, 9, 14, 15, 16, 21 y 22 de diciembre. 
Cenas en salón compartido 
Discomóvil hasta las 04:00. (Discomóvil sujeta a mínimo de comensales) 
Barra de pago directo. Combinados 6 €, refrescos y cerveza 2 €, agua 1 € 
Parking no incluido. 


