
       

 

 

 

 

 

 

 

Menú Cenas de Empresa 2024 

Sugerencias del Chef 
(Plato Individual) 

 
Piruleta de Foie con Pistacho 

Chupa-Chup de Queso de Cabra con Sésamo 
Tartaleta de Hummus 

Rollito Vietnamita 
Timbal de Aguacate y Salmón 

Rulo de Pollo 
Croquetón de Calamar en su Tinta 

Croquetón de Vieira con Kinchi 
 

Corvina con Salsa de Almejas 
 

o 
 

Carrillera de Ternera Confitada al Pedro Ximénez 
Patata Dauphinoise con Trilogia de Pimientos 

 

Preludio de Chocolate 

Surtido Navideño 

Café y Licor 
 

Bodega  
Agua Mineral  
Cervezas – Refrescos  
Blanco  Nodus Sauvignon D.O. Utiel-Requena 
Tinto Nodus Bobal D.O. Utiel-Requena                                                    
Cava Nodus Plata Brut Nature D.O. Utiel-Requena 

53 € por persona 
Iva incluido 

 
Cenas en salón compartido 
Discomóvil hasta las 4am (sujeto a un mínimo de comensales)  
Barra de pago directo .Combinados 6€, cerveza y refrecos 2€ y agua 1€ 
Parking  incluido  


